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alenzuela estd situada al

Este de la provincia de
Cérdoba, en el centro del valle
del Guadalquivir, a medio ca-
mino entre Sierra Morena y las
Subbéticas, nexo de unién de
las campinas cordobesa y jien-
nense desde el que se divisan
los tres principales accidentes
geogréficos andaluces.

Su posicién privilegiada hace
que la distancia a grandes capi-
tales esté en torno a los 50 mi-
nutos de Cérdoba, 40 de Jaén,
v 80 de Granada y Malaga; su
altitud media es de 344 metros
sobre el nivel del mar y ocupa
una extension de 19,2 kilome-
tros cuadrados, teniendo en la
actualidad una poblacién de
1.250 habitantes.

Los primeros vestigios de
asentamientos registrados da-

tan de la época ibera, cuyo
maximo exponente es el Mon-
te de la Dehesa o Cerro Boye-
10, recinto que conforma una
de las ciudades iberas de ma-
yor importancia, si nos atene-
mos a la superficie delimitada,
a las esculturas encontradas, y
la cantidad de restos superfi-
ciales que se observan, decla-
rada en el catalogo general del
patrimonio histérico andaluz
como Bien de Interés Cultu-
ral con la tipologia de zona
arqueoldgica.

En la época romana la villa
mantuvo la misma distribucién
de los poblamientos origina-
rios; y no fue hasta el siglo XIIT
que fue incorporada a territo-
rio cristiano, adentrdndose en
la época medieval con esa es-
tructura de calles con curvas

de nivel y forma irregular. Ya
en el siglo XVII pasa a formar
parte del marquesado de los
Fernandez de Cérdoba, y sus
vestigios atin permanece en los
restos del que fuera Hospital
de Jests y Maria.

En el siglo XX Valenzuela ha
experimentado varias fases en
su evolucion, desde ser un lu-
gar de acogida de inmigrantes
para la realizacién de faenas
agricolas, pasando por la emi-
gracién a importantes niicleos
urbanos de muchos de sus ve-
cinos, hasta época reciente en
la que presenta menor natali-
dad y donde la principal acti-
vidad es la derivada del sector
agrario, fundamentalmente del
olivar; esto sin olvidar la pro-
yeccién del apartado cultural y
turistico, que se ha convertido
en un referente y en la gran
apuesta de futuro.

En semejante orden, y en-
marcada en una de las ricas
tradiciones que se mantienen y

perduran en nuestros pueblos,
la del Corpus Christi de Valen-
zuela es sin duda una de las
muestras mas destacadas por
su singularidad, colorido y par-
ticipacién colectiva. Declarada
de interés turistico provincial,
es una manifestacion festiva
que tal como esta instaurada ha
superado los 50 anos, llegando
su reconocimiento a traspasar
fronteras incluso nacionales.
Una alfombra de serrin mul-
ticolor inunda les de este
pueblo serpenteando entre
flores, altares y rincones ador-
nados, modelo de compromiso
colectivo, de trabajo entre ge-
neraciones, habitantes de esta
poblacién y personas llegadas
de otros lugares, todo un ejem-
plo de unién que culmina des-
pués de intensas jornadas, en
la procesién de la valiosa Cus-
todia, estilo rococé del siglo
XVIII, que desfila acompanada
por sones musicales, nifios,
mayores, y gran fervor popular.
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MONUMENTOS

Iglesia de Nuestra Sefiora de la Asuncion. De planta
v construccion moderna, finalizada en 1977, se encuentra en el
centro de la poblacion, donde se erigia la antigua iglesia de esti-
lo Barroco; en 2007 fue objeto de una importante remodelacion,
fundamentalmente en su interior. De su inventario littirgico cabe
destacar la Custodia de estilo Rocoed realizada en plata por D. An-
tonio Ruiz en 1771. También es preciso mencionar la Cruz Proce-
sional del 1772, dos calices de plata sobredorada igualmente del
siglo XVIII, ademas de un imponente imagen del Cristo Yacente,
donada a mediados del siglo XX,

Hospital de Jesis y Maria. Construido por el prestigioso ar-
fquitecto diocesano Aguilar Vega en 1809 y tras la aprobacion real
para constituir una fundacion destinada a la asistencia de pobres ¥
como escuela de nifias. Del edificio original se conserva la Capilla
v la Espadaria, ¥ una vez restaurado en 2006, alberga en la actuali-
dad la Casa de la Cultura de este municipio.

Plaza del Corpus Christi. Espacio ubicado junto a la iglesia
de Nuestra Sefiora de la Asuncion, esta dedicado al mayor renom-
bre de la festividad de mas relevancia en esta localidad, cuando
sus calles se decoran con una alfornbra de serrin multicolor. Este
entorno ha sido reformado de forma muy notable, sittuando en su
parte central un monumento en el que se reflejan la cultura, tradi-
ciones y valores de todo el pueblo.

Ermita del Calvario. Edificada sobre una antigua ermita
cuyo armazon se utilizé en la nueva construecion, con una llama-
tiva planta octogonal y situada como privilegiada atalaya sobre la
que se domina una espectacular vista del pueblo y de la campiiia
circundante, a modo de elemento insertado en el recinto de Ce-
rro Boyero, zona arquecligica que en su falda tiene a la villa de
Valenzuela.

Ermita de San Rogue. Edificio construido en honor al patron
del pueblo, San Roque.

Ermita de San Isidro. Construcecién de planta moderna si-
tuada en un paraje cercano a la localidad, con arboleda y espacio
recreativo donde se celebra la romeria en honor al patron de los
labradores, grupo que conforma el principal sector econdmico del
runicipio.

FIESTAS POPULARES
demas de por la belleza del Corpus, Valenzuela merece ser vi-
itada por otras manifestaciones populares que sin duda agra-

daran por su encanto y tradicion.

Candelaria (2 de febrero). Noche de tradicionales hogueras en

distintas localizaciones de esta poblacion, donde se retinen fami-

liares y amigos en torno a las viandas tipicas, teniendo en ocasio-
nes la celebracién un cardcter benéfico.

Carnaval (fecha variable)}. Una de las fiestas mas populares de
Valenzuela, de marcado caracter ludico en la cual jovenes y ma-
yores disfrutan con disfraces y pasacalles; a ello se une la gastro-
nomia asociada a esta cita como es el ‘rellenc’, con carne, huevo,
pan rallado, perejil, sal, ajo, tocino y azafran, mezclado todo en un
cuajar de cerdo y cocinado a fuego lento.

Semana Santa (fecha variable), Esta festividad se inicia el
Viernes de Dolores con la procesién de la patrona de la localidad
(Nuestra Seniora de los Dolores). Domingo de Ramos, Miércoles,
Jueves y Viernes Santo continuan los desfiles procesionales y la
representacion de episodios biblicos, hasta la madrugada ya del
Sabado que culmina ésta muy importante cita del calendario con
la Virgen de la Soledad, y cuyo epilogo festive se pone el Domingo
con el paso del Jesus Resucitado.

Romeria de la Virgen de la Cabeza (iltimo domingo de
abril). Tradicionalmente Valenzuela participa en esta romeria al
Santuario de la Virgen de la Cabeza situado cercano a Anddjar
(Jaén), teniendo posteriormente la procesion de la imagen local
de la venerada ‘Morenita'.

Romeria de San Isidro (fin de semana siguiente al 15 de
mayo). El patron de los labradores es portado de su ermita a la
iglesia en el pueblo durante el dia de su celebracion. El fin de se-

mana siguiente realiza el recorrido inverso y en el paraje del en-
torno de su ermita se concentran romeros en caballos y carrozas.

Feria y fiestas patronales de San Roque (14 al 17 de
agosto). Esta fiesta en honor del patron del pueblo incluye un am-
plio ¥ variade programa de actividades hidicas para todos los veci-
Nnos ¥ quienes nos visitan en estas fechas.

Dia de Jesis (14 de septiembre). Celebracion muy arraigada
en la localidad, dia de Exaltacion de la Cruz, aqui esta asociada
también a unos dias previos de verbena popular que organiza la
Hermandad de los Nazarenos.

GASTRONOMIA

La riqueza gastrondmica de Valenzuela es otro aspecto que
no podemos olvidar a la hora de referirnos a los encantos
de esta villa, son de obligada mencién los platos prepara-
dos con aceite, habas o garbanzos, productos de calidad en
nuestra zona, como el salmorejo, el cocido o las habas fritas
con jamon. También tipice de nuestra cocina el ‘mojete’ o
‘carnerete’ de pescado; todo ello antes de destacar el apar-
tado de reposteria, con las torticas y magdalenas caseras, la
batata con canela o membrillo, y sobre todo la fruta jeringa,
elaborada con huevo, harina, agua, puesta en aceite frito y
banada en miel y azicar.



